KOMPLEKS

RESTAURACJA

Propozycja Menu Przyjecia
105 zt od osoby max czas trwania do 4 h, kazda
kolejna platna dodatkowo

Propozycja |

Zupa: Rosot z makaronem
Danie giéwne: Rolada slgska wieprzowa
Dodatki: Kluski slgskie, Kapusta czerwona
Zimna Plyta : Zestaw wedlin, Satatka z serem feta, Satatka Cezara, Pieczywo,
masto
Goraca Kolacja Zurek $laski

Propozycija Il

Zupa:Zupa krem
Danie gtéwne Udko trybowane
Dodatki Ziemniaki puree, Zestaw suréwek
Zimna Plyta: Plater wedlin, Satatka wiosenna, Sledz w oleju, Pieczywo, masto
Goraca Kolacja: Barszcz czerwony z krokietem

Propozycja Menu Przyjecia
235 zt od osoby max czas trwania do 7 h, kazda kolejna
ptatna dodatkowo

Zupa: rosét wiejski z makaronem
Danie giéwne: miesa podawane platerowo na stotach - rolada wieprzowa,
schab rolowany, patki z kurczaka — 2 szt migsa / osoba
Dodatki: ziemniaki z wody z koperkiem, kluski, frytki, kapusta czerwona — modra, mix
satat z sosem z pesto bazylikowym, satatka z kapusty pekinskiej
Zimna Plyta : miesa pieczone przeplatane wedlinami gatunkowymi oraz serami zo6ttymi, 2 rodzaje
Sledzi, 2 rodzaje satatek, tymbaliki drobiowe, jaja z kolorowymi
pastami faszerowane musami pieczarkowym, paprykowym, pietruszkowym, mozzarella z
pomidorem skropiona oliwg z pestek dyni i bazylig, pikle- jarzynki konserwowe, pieczywo, masto
smakowe
Goraca Kolacja (podawana jednoporcjowo) : Steki grillowane z karczku z
pomidorkami pieczonymi na masle lub poledwiczki z kurczaka z sosem serowym podane z
ziemniaczkami pieczonymi, kuleczkami ziemniaczanymi i zestawem surowek
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KOMPLEKS

RESTAURACJA

Propozycja Menu Przyjecia
265 zt od osoby max czas trwania do 7 h, kazda kolejna
ptatna dodatkowo

Zupa: bulion na wywarze miesno-warzywnym podany z kotdunami
Danie giéwne: migsa serwowane: rolada wotowa, schab nadziewany sliwkami
morelami, kurczak po marynarsku — 2 szt miesa / osoba

Dodatki: ziemniaki z wody z koperkiem, kluski, frytki, kapusta czerwona — modra, mix
safat z sosem z pesto bazylikowym, satatka z kapusty pekinskiej

Zimna Plyta: (w formie bufetowej) miesa pieczone przeplatane
wedlinami gatunkowymi oraz serami zottymi, 2 rodzaje sledzi, 2 rodzaje safatek,

tymbaliki drobiowe, jaja z kolorowymi pastami faszerowane musami pieczarkowym,
paprykowym, pietruszkowym, mozzarella z pomidorem skropiona oliwg z pestek
dyni i bazylig, deska seréw plesniowych, pikle- jarzynki konserwowe, pieczywo,
masto smakowe

Goraca Kolacja I: (podawana jednoporcjowo) Sakiewki z grzybkami —
pieczarkami podsmazanymi na masle (klarowanym, kofty wieprzowo-jagniece
podane z ziemniaczkami pieczonymi, ryz czerwony, zestawem surowek
W cenie menu:
Kawa, herbata
Woda mineralna niegazowana w karafkach

Propozycja Menu Przyjecia
345 zt od osoby max czas trwania do 8h, kazda kolejna
ptatna dodatkowo

Przystawka: carpaccio z buraka pieczonego podane z kozim serem, tost z chleba wiejskiego
Zupa: krem z biatych warzyw z nutg musu chrzanowego podany z grzankami z wiejskiego
chleba podsmazanymi na masle i chrustem z szynki parmernskiej_
Danie giéwne: miesa serwowane: rolada wotowa, udka z kaczki pieczone w jabtkach i
majeranku, roladki z zielonymi szparagami z prazonymi migdatami — 2 szt miesa / osoba
Dodatki: ziemniaki z wody z koperkiem, kluski, frytki, kapusta czerwona — modra, mix
satat z sosem z pesto bazylikowym, satatka z kapusty pekihskiej
Zimna Plyta: (w formie bufetowej) miesa pieczone przeplatane wedlinami
gatunkowymi oraz serami zottymi, 2 rodzaje $Sledzi, 2 rodzaje satatek, tymbaliki drobiowe, jaja z
kolorowymi pastami faszerowane musami pieczarkowym, paprykowym, pietruszkowym,
mozzarella z pomidorem skropiona oliwg z pestek dyni i bazylig, deska serow plesniowych, plastry
lososia wedzonego z melonem gala, Sliwki w bekonie, szynka z twarozkiem z masg chrzanowo-
orzechowa, pikle- jarzynki konserwowe, pieczywo, masto smakowe
Gorgaca Kolacja I: (podawana jednoporcjowo) Poledwica wieprzowa
podana przez szefa kuchni, toso$ pieczony w catosci w swiezych ziotach, kluseczki
podsmazane, dodatki jarzyny podane z mastem migdatowym, satatka z pora z ananasem
W cenie menu:
Kawa, herbata
Woda mineralna niegazowana w karafkach
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KOMPLEKS

RESTAURACJA

Propozycja Menu Przyjecia
345 zt od osoby max czas trwania do 8 h, kazda kolejna
ptatna dodatkowo

Przystawka: ptaty z piersi z kaczki pieczonej podane z musem malinowym na bukiecie
réznokolorowych satat
Zupa: krem z pomidoréw z gorgonzolg, bazylig podany z grzankami z wiejskiego chleba
podsmazanymi na masle i chrustem z szynki parmenskiej lub inna do indywidualnego ustalenia
Danie giéwne: miesa serwowane: rolada wotowa, udka z kaczki pieczone w jabtkach i
majeranku, roladki z zielonymi szparagami z prazonymi migdatami
— 2 szt miesa / osoba lub inne do indywidualnego wyboru
Dodatki: ziemniaki z wody z koperkiem, kluski, frytki, kapusta czerwona — modra, mix satat z
sosem z pesto bazylikowym, satatka z kapusty pekinskiej
Zimna Plyta:(w formie bufetowej) (miesa pieczone przeplatane wedlinami gatunkowymi oraz
serami zottymi, 2 rodzaje $Sledzi, 2 rodzaje satatek, tymbaliki drobiowe, jaja z kolorowymi pastami
faszerowane musami pieczarkowym, paprykowym, pietruszkowym, mozzarella z pomidorem
skropiona oliwg z pestek dyni i bazylig, deska serow plesniowych, plastry tososia wedzonego z
melonem gala, sliwki w bekonie, szynka z twarozkiem z masg chrzanowo- orzechowa, pikle-
jarzynki konserwowe, plater ryb wedzonych, pierozki z salsg, tatar wotowy w ilo$ci 20% do ilosci
osbb, pieczywo, masto smakowe
Goraca Kolacja I: (podawana jednoporcjowo) szynka pieczona po
bawarsku, patki z kurczaka w marchewce i oliwkach zielonych podane z
ziemniaczkami pieczonymi, ksiezyce w skorce, zestawem surowek
W cenie menu:
Kawa, herbata
Woda mineralna niegazowana w karafkach

Propozycje te nie obejmujg alkoholu, ciast, napoi. Istnieje mozliwo$¢ dostarczenia wtasnych
napoi, alkoholu, ciast, w tym przypadku serwis dodatkowo ptatny w zaleznosci od wybranego
menu od 10 zt/ osoba Ostateczne rozliczenie finansowe za organizacje uroczystosci i nastepuje
po jej zakonczeniu, natomiast ostateczna iloS¢ osob zostaje podana najpozniej 7 dni przed jej
rozpoczeciem w formie czytelnej dla obu stron.

Do cen nalezy doliczy¢ 500 zt optaty energii

W razie jakichkolwiek pytan z Panstwa strony, prosimy o kontakt telefoniczny lub mailowy,
wszelkie modyfikacje i ustalenia indywidualne sg mozliwe do realizacji. JesteSmy otwarci na
Panstwa oczekiwania i sugestie. Mozliwos¢ tworzenia wlasnego autorskiego menu

Z wyrazami szacunku,

Justyna Kocur 502-086-878 — dyrektor Kompleksu Laguna
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