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Menu Weselne

295 71 od osoby
max czas trwania przyjecia do 10 h

Zupa
Rosoét wiejski z makaronem

Danie glowne
Migsa podawane platerowo na stolach: rolada wieprzowa, schab rolowany,
patki z kurczaka — 2szt. migsa /osoba

Dodatki

Ziemniaki z wody z koperkiem, kluski, frytki, kapusta czerwona — modra, mix
satat z pesto bazyliowym, suroéwka z kapusty pekinskiej

Zimna Plyta (w formie bufetowej - bocznej)
Migsa pieczone przeplatane wedlinami gatunkowymi oraz serami zottymi, 2 rodzaje §ledzi,
2 rodzaje satatek, tymbaliki drobiowe, jaja z kolorowymi pastami faszerowane musami:
pieczarkowym, paprykowym, pietruszkowym, mozzarella z pomidorem skropiona oliwg z pestek
dyni i bazylia, pikle- jarzynki konserwowe, pieczywo, masto smakowe

Gorgca Kolacja I (podawana jedno porcjowo)
Grillowanie steki z karczku z pomidorkami smazonymi na masle 2 porcji, poledwiczki z kurczaka z
sosem serowym Y2 porcji podane z ziemniaczkami pieczonymi, kuleczkami ziemniaczanymi i

zestawem suréwek

Gorgca Kolacja I1 (w formie bufetowej — podana w kociotkach)
Zur Chtopéw Polskich w kociotku na domowym zakwasie z grzybami le$nymi,

W cenie menu
Przywitanie Mtodej Pary chlebem i sola
Kawa, herbata
Woda mineralna niegazowana w karafkach
Pokrowce na krzestach w kolorze z naszej bazy kolorystycznej
Kokardy w kolorze z naszej bazy kolorystyczne;j

Podana cena obowiazuje od 60 oséb dorostych, nalezy doliczy¢ 500,00 z1 — energia

Kompleks Noclegowo-Gastronomiczny ,,LAGUNA”,
44-172 Niewiesze k. Gliwic, ul. Le$na 6
Tel./fax. +48 (32) 230-39-11, (32) 2303912
www.kompleks-laguna.pl,
recepcja@kompleks-laguna.pl



mailto:recepcja@kompleks-laguna.pl

Menu Weselnego
310 z1 od osoby
max czas trwania przyjecia do 11 h
Zupa
Bulion na wywarze migsno-warzywnym podany z kotdunami

Danie glowne
Migsa serwowane: rolada wotowa, schab nadziewany $sliwkami i morelami, kurczak po
marynarsku — 2,5 szt. mi¢sa /osoba

Dodatki

Ziemniaki z wody z koperkiem, kluski, frytki, kapusta czerwona — modra, mix salat z pesto
bazyliowym, suréwka z kapusty pekinskiej

Zimna Plyta (w formie bufetowej - bocznej)

Migsa pieczone przeplatane wedlinami gatunkowymi oraz serami z6ttymi, 3 rodzaje $ledzi, 3
rodzaje satatek, tymbaliki drobiowe, jaja z kolorowymi pastami faszerowane musami:
pieczarkowym, paprykowym, pietruszkowym, mozzarella z pomidorem skropiona oliwg z pestek
dyni i bazylia, deska serow ple§niowych, pikle- jarzynki konserwowe, pieczywo, masto
smakowe

Gorgca Kolacja I (podawana jedno porcjowo)
Sakiewki z grzybkami 1/2 — pieczarkami podsmazanymi na masle klarowanym, kofty
wieprzowo- jagni¢ce 1/2 podane z ziemniakami pieczonymi, ryzem czerwonym, zestawem
surowek

Gorgca Kolacja Il (w formie bufetowej — podana w kociotkach) 7Zur Chtopéw Polskich w
kociotku, barszcz z pieczonych burakow czerwonych, paszteciki z ciasta drozdzowego podane w
koszyczku

W cenie menu
Przywitanie Mlodej Pary chlebem 1 sola
Kawa, herbata
Woda mineralna niegazowana w karafkach
Pokrowce na krzestach w kolorze z naszej bazy kolorystyczne;j
Kokardy w kolorze z naszej bazy kolorystycznej

Podana cena obowiazuje od 60 osob dorostych, nalezy doliczy¢ 500,00 z — energia

Kompleks Noclegowo-Gastronomiczny ,,LAGUNA”,
44-172 Niewiesze k. Gliwic, ul. Le$na 6
Tel./fax. +48 (32) 230-39-11, (32) 2303912
www.kompleks-laguna.pl,
recepcja@kompleks-laguna.pl
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Menu Weselne
320 z} od osoby
max czas trwania przyjecia do 11 h
Zupa
Krem ze $wiezych pomidorow z serem gorgonzola podany z grzankami z wiejskiego chleba
podsmazanymi na masle

Danie gléwne
Migsa serwowane: rolada wotowa, pulpeciki z dziczyzny i migsa wieprzowego nadziewane jajem,
roladki ze szpinakiem, serem feta i suszonymi pomidorami — 2,5 szt. mi¢sa /osoba

Dodatki
Ziemniaki z wody z koperkiem, kluski, frytki, kapusta czerwona — modra, mix salat z pesto
bazyliowym, surowka z kapusty pekinskiej

Zimna Plyta (w formie bufetowej - bocznej)

Migsa pieczone przeplatane wedlinami gatunkowymi oraz serami z6ttymi, 3 rodzaje $ledzi, 3
rodzaje satatek, tymbaliki drobiowe, jaja z kolorowymi pastami faszerowane musami
pieczarkowym, paprykowym, pietruszkowym, mozzarella z pomidorem skropiona oliwg z pestek
dyni 1 bazylig, deska serow plesniowych, plastry tososia wedzonego z melonem gala, pikle-
jarzynki konserwowe, pieczywo, masto smakowe

Gorgca Kolacja I (podawana jedno porcjowo)
Szynka pieczona po bawarsku, patki z kurczaka w marchewce 1 oliwkach zielonych podane z
ziemniakami pieczonymi, ksi¢zycami w skdrce, zestawem suréwek

Gorgca Kolacja II (w formie bufetowej — podanych w kociotkach) Zur
Chtopow Polskich w kociotku na domowym zakwasie, barszcz z pieczonych
burakoéw czerwonych, paszteciki z ciasta drozdzowego podane w koszyczku

W cenie menu
Przywitanie Mlodej Pary chlebem i sola
Przywitanie Mtodej Pary oraz go$ci winem musujacym
Kawa, herbata
Woda mineralna niegazowana w karafkach
Pokrowce na krzestach w kolorze z naszej bazy kolorystycznej
Kokardy w kolorze z naszej bazy kolorystyczne;j

Podana cena obowiazuje od 60 oséb dorostych, nalezy doliczy¢ 500,00 zl — energia

Kompleks Noclegowo-Gastronomiczny ,,LAGUNA”,
44-172 Niewiesze k. Gliwic, ul. Lesna 6
Tel./fax. +48 (32) 230-39-11, (32) 2303912
www.kompleks-laguna.pl,
recepcja@kompleks-laguna.pl
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Menu Weselne

370 zt od osoby
max czas trwania przyjecia do 11 h

Przystawka
Carpaccio z buraka pieczonego podane z kozim serem, tost z chleba wiejskiego

Zupa
Krem z bialych warzyw z nutg musu chrzanowego podany z grzankami z wiejskiego chleba
podsmazanymi na masle i chrustem z szynki parmenskiej

Danie gtowne
Migsa serwowane: rolada woltowa, udka z kaczki pieczone w jabtkach i majeranku, roladki z
zielonymi szparagami z prazonymi migdatami — 2,5 szt. migsa /osoba

Dodatki
Ziemniaki z wody z koperkiem, kluski, frytki, kapusta czerwona — modra, mix satat z pesto
bazyliowym, suréwka z kapusty pekinskiej

Zimna Plyta (w formie bufetowej - bocznej)

Migsa pieczone przeplatane wedlinami gatunkowymi oraz serami z6itymi, 3 rodzaje $ledzi, 3
rodzaje satatek, tymbaliki drobiowe, jaja z kolorowymi pastami faszerowane musami:
pieczarkowym, paprykowym, pietruszkowym, mozzarella z pomidorem skropiona oliwg z
pestek dyni 1 bazylia, deska serow plesniowych, plastry tososia wedzonego z melonem gala,
sliwki w bekonie, szynka z twarozkiem z masg chrzanowo- orzechowa, pikle- jarzynki
konserwowe, pieczywo, masto smakowe

Goraca Kolacja I (podawana jedno porcjowo)

Polgdwica wieprzowa podana przez szefa kuchni, toso$ pieczony w catosci w §wiezych ziotach,
gratiny, kluseczki, jarzyny podane z mastem migdatowym, satatka z pora z ananasem

Gorgca Kolacja I1
Kofty wieprzowo-jagnigce z ziemniakami podsmazanymi z czosnkiem i buraczkami

Gorgca Kolacja II1: (w formie bufetowej — podanych w kociotkach) 7ur
Chtopow Polskich w kociotku na domowym zakwasie lub barszcz z pieczonych
burakdéw czerwonych, paszteciki z ciasta drozdzowego podane w koszyczku
W cenie menu
Przywitanie Mtodej Pary chlebem i solg
Przywitanie Mtodej Pary oraz go$ci winem musujacym
Kawa, herbata
Woda mineralna niegazowana w karafkach
Pokrowce na krzestach w kolorze z naszej bazy kolorystycznej
Kokardy w kolorze z naszej bazy kolorystyczne;j

Podana cena obowiazuje od 60 oséb dorostych, nalezy doliczy¢ 500,00 zI — energia



Menu Weselne
max czas trwania przyjecia do 11 h

460,00 — tylko menu — jedzenie w/g wlasnego menu lub zaproponowane ponizej oraz soki bez ograniczen,
napoje gazowane

Przystawka
Platy z piersi z kaczki pieczonej na niskich temperaturach podane z musem malinowym na bukiecie
roznokolorowych satat z puree z groszku zielonego, serem Grana Padano i watrobka z jabtkiem

Zupa
Krem z biatych warzyw z nuta musu chrzanowego podany z grzankami z wiejskiego chleba podsmazanymi na
masle i chrustem z szynki parmenskiej
Danie glowne
Migsa podawane platerowo: rolada wotowa, udka i piersi z kaczki pieczone w jabtkach i majeranku, roladki z
zielonymi
szparagami z prazonymi migdatami — 2,5 szt. mig¢sa /osoba

Dodatki
Ziemniaki z wody z koperkiem, kluski, frytki, kapusta czerwona — modra, mix satat z pesto bazyliowym,
surowka z kapusty pekinskiej
Zimna Plyta (w formie bufetowej - bocznej)

Migsa pieczone przeplatane wedlinami gatunkowymi oraz serami zottymi, 3 rodzaje §ledzi, 3 rodzaje satatek,
tymbaliki drobiowe, jaja z kolorowymi pastami faszerowane musami: pieczarkowym, paprykowym,
pietruszkowym, mozzarella z pomidorem skropiona oliwg z pestek dyni i bazylig, deska seréw plesniowych,
plastry tososia wedzonego z melonem gala, §liwki, morele w bekonie, szynka z twarozkiem z masg chrzanowo-
orzechows, pikle - jarzynki konserwowe, plater ryb wedzonych, pierozki z salsa, tatar wotowy w iloSci 1/8
do ilo$ci 0s6b, pieczywo, masto smakowe
Gorgca Kolacja I (podawana jedno porcjowo)

Polgdwica wieprzowa podana przez szefa kuchni, toso$ pieczony w cato$ci w §wiezych ziotach,
gnocchi z pieprzem miotkowanym i serem, kluseczki podsmazane, jarzyny podane z mastem
migdatowym, satatka z pora z ananasem
Gorgca Kolacja 11
Kofty wieprzowo-jagnigce z ziemniakami podsmazanymi z czosnkiem i buraczkami lub inna wybrana
indywidualnie
Goraca Kolacja 111 (w formie bufetowej — podanych w kociotkach) Zur chtopéw polskich w kociotku na
domowym zakwasie, barszcz z pieczonych burakéw czerwonych, paszteciki z ciasta drozdzowego podane w
koszyczku, micha pierogow
W cenie menu
Przywitanie Mlodej Pary chlebem i solg oraz winem musujacym
Kawa, herbata, woda mineralna niegazowana w karafkach
Pokrowce na krzestach i kokardy w kolorze z naszej bazy kolorystycznej
Napoje gazowane : coca- cola, fanta, sprite — w szkle, bez ograniczen
Ciasto : 3-4 rodzajow — uzgodnione indywidualnie 1,5 kawalka / osoba
Delikatne dekoracje kwiatowe z kwiatow sezonowych na stole Pary Mtode;j

Podana cena obowiazuje od 75 oséb dorostych, nalezy doliczy¢ 500,00 z1 — energia

Kompleks Noclegowo-Gastronomiczny ,,LAGUNA”,
44-172 Niewiesze k. Gliwic, ul. Le$na 6
Tel./fax. +48 (32) 230-39-11, (32) 2303912
www.kompleks-laguna.pl,
recepcja@kompleks-laguna.pl
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Menu Weselne

w formie tradycyjno — grillowej w sezonie wiosenno-letnio-jesiennym
320 zt od osoby
max czas trwania przyjecia do 10 h
Przystawka
Carpaccio z buraka pieczone z serem kozim i karmelizowanym jabtkiem utozone
na bukiecie satat
z grzanka z wiejskiego chleba

Zupa
Wiejski ros6t z makaronem

Danie gtéwne
Migsa podane platerowo: rolada wolowa, schab nadziewany §liwkami i morelami, klopsiki po
goéralsku— 2,5 szt. migsa /osoba

Dodatki

Ziemniaki z wody z koperkiem, kluski, frytki, kapusta czerwona — modra, mix salat z pesto
bazyliowym, suréwka z kapusty pekinskiej

Zimna Plyta (w formie bufetowej - bocznej)

Migsa pieczone przeplatane wedlinami gatunkowymi oraz serami zottymi, 3 rodzaje $ledzi, 3
rodzaje satatek, tymbaliki drobiowe, jaja z kolorowymi pastami faszerowane musami:
pieczarkowym, paprykowym, pietruszkowym, mozzarella z pomidorem skropiona oliwg z pestek
dyni i bazylia, deska seréw plesniowych, pikle- jarzynki konserwowe, pieczywo, masto smakowe

Goraca Kolacja Grillowa (czas trwania od rozpoczecia ok. 4 godzin, 2 kawalki/ osoba ) Kietbasa
$laska, biata, toso$ lub halibut pieczony w foli, ziemniaki pieczone podawane z serkiem
farmerskim, jarzyny grillowane, soczysta karkéwka, kofty wieprzowo- jagnigce, skrzydetka
marynowane w musztardzie, chleb staropolski na zakwasie 5 kg, smalec, ogorki w kamionce

Gorgca Kolacja 11: (w formie bufetowej — podanych w kociotkach)
Zur Chlopow Polskich w kociotku lub bigos staropolski

W cenie menu
Przywitanie Mlodej Pary chlebem i sola
Kawa, herbata
Woda mineralna niegazowana w karafkach
Pokrowce na krzestach w kolorze z naszej bazy kolorystycznej
Kokardy w kolorze z naszej bazy kolorystyczne;j

Podane ceny obowigzuja od min.50 osob dorostych, nalezy doliczy¢ 500,00 zt — energia

Kompleks Noclegowo-Gastronomiczny ,,LAGUNA”,
44-172 Niewiesze k. Gliwic, ul. Le$na 6
Tel./fax. +48 (32) 230-39-11, (32) 2303912
www.kompleks-laguna.pl,
recepcja@kompleks-laguna.pl



mailto:recepcja@kompleks-laguna.pl

Menu Weselne

w formie tradycyjno — grillowej w sezonie wiosenno-letnio-jesiennym
355 z1 od osoby max czas trwania przyjecia do 11 h
Prrystawka
Gruszka 1/2 z serem gorgonzola
Poledwiczka wedzona z purre z jabtka podane na bukiecie satat

Zupa
Krem z selera naciowego z czarnuszka podany z grzankami z wiejskiego chleba podsmazanymi na
masle
Danie gléwne
Migsa podane platerowo: rolada wolowa, polgdwiczki wieprzowe z grzybami, piersi kurczaka
nadziewane szalotka i suszonym pomidorem — 2,5 szt. mig¢sa /osoba

Dodatki

Ziemniaki z wody z koperkiem, kluski, frytki, kapusta czerwona — modra, mix salat z pesto
bazyliowym, salatka z kapusty pekinskiej

Zimna Plyta (w formie bufetowej - bocznej)

Migsa pieczone przeplatane wedlinami gatunkowymi oraz serami zottymi, 3 rodzaje $ledzi, 3
rodzaje satatek, tymbaliki drobiowe, jaja z kolorowymi pastami faszerowane musami:
pieczarkowym, paprykowym, pietruszkowym, mozzarella z pomidorem skropiona oliwg z pestek
dyni i bazylig, deska seréw plesniowych, carpaccio z buraka z serem kozim, pikle- jarzynki
konserwowe, pieczywo, masto smakowe

Goraca Kolacja Grillowa (czas trwania od rozpoczeci ok. 4 godzin, 2 kawatki/ osoba) Kietbasa
Slaska, biata, ryba pieczona w foli, ziemniaki pieczone podawane z serkiem farmerskim, jarzyny
grillowane, soczysta karkowka, kofty wieprzowo-jagniece, skrzydetka marynowane w
musztardzie, mini goloneczki, oscypek grillowany z zurawing, chleb staropolski na zakwasie 5
kg, smalec, ogorki w kamionce

Gorgca Kolacja Il (w formie bufetowej — podanych w kociotkach)
Zur Chlopéw Polskich w kociotku, bigos staropolski

W cenie menu
Przywitanie Pary Mlodej chlebem 1 sola
Przywitanie Pary Mtodej oraz gosci winem musujgcym
Kawa, herbata
Woda mineralna niegazowana w karafkach
Pokrowce na krzestach w kolorze z naszej bazy kolorystycznej
Kokardy w kolorze z naszej bazy kolorystyczne;j

Podane ceny obowigzuja od min.50 osob dorostych, nalezy doliczy¢ 500,00 zt — energia

Kompleks Noclegowo-Gastronomiczny ,,LAGUNA”,
44-172 Niewiesze k. Gliwic, ul. Leéna 6
Tel./fax. +48 (32) 230-39-11, (32) 2303912
www.kompleks-laguna.pl,
recepcja@kompleks-laguna.pl
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Oferta stolow deserowych

I-sza propozycja:
60 mini deserow (do wyboru: panna cotta, tiramisu, musy owocowe, czekoladowe,
galaretki itp.)
1 stoje (bezy)
wieza z 30 mini ptysiow z bitg $§mietang
wieza z 20 makaronikow
40 ozdobne mini ciasteczka kruche
15 cake-popoéw
20 muffinek w r6éznych smakach
3 rodzaje ciast po 15 kawatkow
Suma: 2650 zt

II-propozycja:
60 mini deseréw (w réznych smakach)
Tartaletki budyniowe z owocami 30 szt.
Mini torciki bezowe z owocami 25 szt.
Muffinki w ré6znych smakach 10 szt
Sernik z bialg czekoladg (2 szt. — srednica 20 cm) na paterach
Suma: 2.450 zi

I1I propozycja:
2 rodzaje ciast po 10 kawatkoéw: Sernik z bialg czekoladg + trio czekoladowo-truskawkowe
Panna cotta z malinami 35 szt.
Muffinki w dwoch smakach 20 szt.
Torciki bezowe 15 szt.
Cake-popy czekoladowe 10 szt.
Wieza matych paczkéw z nadzieniem 20 szt.

Suma: 2.100 zt

Propozycia menu poprawin

70,00 7t od osoby — poprawiny czas trwania do max 3 godzin, kolejne godziny dodatkowo platne

Zupa: Zur Chlopoéw Polskich na domowym zakwasie z jajkiem, szynka wedzong podawany
Z pieczywem
Danie gléwne podawane jedno porcjowo: sznycelki wieprzowe w sosie meksykanskim podane
z ziemniaki puree z mastem wiejskim, $§mietang i koperkiem / zamiennie kotlet schabowy z
kos$cig z ziemniaczkami podsmazanymi i kapusta zasmazang
Deser: pucharek lodow z owocami 1 polewa
Dania 7 I dnia nadajgce si¢ do dalszej konsumpcji:
W cenie menu: Kawa, herbata
Woda mineralna niegazowana w karafkach

Kompleks Noclegowo-Gastronomiczny ,,LAGUNA”,
44-172 Niewiesze k. Gliwic, ul. Le$na 6
Tel./fax. +48 (32) 230-39-11, (32) 2303912
www.kompleks-laguna.pl,
recepcja@kompleks-laguna.pl
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Propozycja menu poprawin
cena od 125,00 71/ osoba - poprawiny czas trwania do 7 godzin kaZda kolejna
godzina platna dodatkowo
Zupa: krem z pieczarek
Danie glowne: udziec wieprzowy pieczony po staropolsku podawany przez szefa kuchni
Dodatki: bratkartofle, kasza po staropolsku z jabtkami, kapusta zasmazana z kminkiem
Deser: jabtko pieczone z owocami le§nymi z orzechami
Zimna plyta:(w formie bufetowej - bocznej) migsa pieczone przeplatane wedlinami gatunkowymi
oraz serami zottymi, ple§niowymi, sosy do migs, satatka ,,pigciu smakow”, satatka z serem feta,
toso$ norweski w galarecie, tortilla z musami, 1 rodzaj $ledzia, pieczywo mieszane, masto
smakowe
Na zakonczenie: barszcz z kotdunami
Dania 7 I dnia nadajqce si¢ do dalszej konsumpcji:
W cenie menu: Kawa, herbata
Woda mineralna niegazowana w karafkach

Propozycja menu poprawin
Cena w zaleznosci od wybranego menu kwota od min 155,00 zl / osoba w
zaleznosci od ustalonego menu czas trwania 7 h, kazda kolejna godzina platna
dodatkowo

Stone przekaski oraz owoce, na stotach koktajlowych
plastrami z r6znymi dipami w stojach z kapslem z galaretkg z jarzebiny, humus, guacamole takze na
zimnej plycie przy grillu oraz pieczywo w koszyczkach na bufecie, owoce w tym melony, arbuz,
warzywa krojone ( papryka, kalarepa, marchewka, seler), sery — jako forma przystawki na zimno
na rozpoczecie

Grill: Kietbasa §laska, biala, burgery wotowe, szaszlyki w krewetek w biatym winie marnowane z
czosnkiem, pietruszka i kolendra, ryby - pieczone w foli, ziemniaki pieczone owini¢te boczkiem,
w rozmarynie podawane z tzacykami, skrzydetka marynowane w musztardzie, mini goloneczki,

oscypek grillowany z zurawing, halumii z grilla, marchewki karmelizowane 1 grillowane,
warzywa i owoce grillowane,
Wiejski stol:chleb staropolski na zakwasie 5 kg, smalec taki bardzo klasyczny bez czerwonego, z
jabtkiem, udziec z dziczyzny lub wieprzowy podawany na zimno, pasztety 2 rodzaje, kietbasa
podsuszana, ogorki matosolne w kamionce, ¢wikla, chrzan z jajkiem, musztarda, jaja w occie
podawane w stojach z kapslem

Zimna Plyta (w formie bufetowej - bocznej)
2 rodzaje $ledzi w oleju z cebulkg i pieprzem cytrynowym
2-3 rodzaje salatek, tymbaliki drobiowe, jaja z kolorowymi pastami faszerowane musami:
pieczarkowym, paprykowym, pietruszkowym,
deska serow plesniowych - twardych, morela, sliwka w bekonie
tatar z tososia, carpaccio z osSmiornicy
tortilla z nadzieniami, w stojach pikle- jarzynki
Gorace kociotki
Kurczak Tika Masala obok ryz w podgrzewaczu
Zupa frutti di mare, paluchy wloskie Grasini— 2 rodzaje
Satatka z mixem satat + pomidorki koktajlowe, pesto, oliwa z oliwek, sos balsamiczny




Do ceny za menu w przypadku Sali namiotowo-bankietowej nalezy dodatkowo
doliczy¢ kwote 1.500,00 z1.
W okresie wiosenno-letnio-jesiennym proponujemy wesela w formie grillowej
zarowno w sali namiotowej jak rowniez w sali bankietowej

W razie jakichkolwiek pytan z Panstwa strony, prosimy o kontakt telefoniczny lub mailowy,
wszelkie modyfikacje i ustalenia indywidualne sq moZiliwe do realizacji. Jestesmy otwarci na
Panstwa oczekiwania i sugestie. MoZliwosé tworzenia wlasnego autorskiego menu

Z. wyrazami szacunku,
Justyna Kocur 502-086-878 — dyrektor Kompleksu Laguna
Tel./fax. +48 (032) 230-39-11

Kompleks Noclegowo-Gastronomiczny ,,LAGUNA”,
44-172 Niewiesze k. Gliwic, ul. Le$na 6
Tel./fax. +48 (32) 230-39-11, (32) 2303912
www.kompleks-laguna.pl,
recepcja@kompleks-laguna.pl
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